HERZBE

062 878 16 46 - 5025 Asp ob Aarau - www.herzberg.org

Feiern auf dem Herzberg!

Apéritif- und MenUvorschlége

Apéritif

SFr. pro Liter
Herzbergbowle mit Alkohol 30.00
Herzbergbowle ohne Alkohol 18.00
Apfelsaft 9.00
Orangensaft 9.00
Mineralwasser 6.00
Zapfengeld fir mitgebrachte Getrénke pro Flasche SFr.  20.00

Wein, siehe Herzberg-Weinkarte

Apéro-Happchen

pro Person SFr.
Blatterteiggebéick 5 Stuck 3.50
Mini-Pizzen 3 Stick 4.50
Schinkengipfeli 3 Stuck 6.00
Lachstoast 1 Stuck 7.50
Knoblibrot 1 Stick 4.50

Salate - Suppen - warme Vorspeisen
SFr. pro Person

griner Salat mit Herzberg-Salatsauce 6.00
gemischter Salat mit Herzberg-Salatsauce 8.00
Nusslisalat mit Ei oder Speckstreifen (nur in Saison) 11.00
Salatbuffet (5 Gemise- und 3 Blattsalate) & discretion 12.00
ltalienisches Vorspeisenbuffet: Salatbuffet & discretion 16.50
und mariniertes Gemise

Hefebouillon mit Gemusestreifen oder Eierflédli 6.50
Griess-Suppe Leopold 5.50
Crémesuppe mit Saisongemuse 6.50

Gemisequiche 9.00



Hauptgerichte vegetarisch

Tofu-Spiessli an Schnittlauchsauce mit Nudeln und Gemusejulienne

Pilzragout an Cognacrahmsauce mit Trockenreis, zwei Saisongemise

Gemisepiccata an Sauce Madeira mit Safranrisotto, Pilzgarnitur

Quorngeschnetzeltes an Rahmsauce Butterniideli, zwei Saisongemise

Linsenbraten, Beiloge nach Wunsch mit zwei Saisongemise

Hauptgerichte mit Fleisch

Spaghettiplausch & discrétion mit vier Saucen:
Bolognese, Napoli, Pesto, Carbonara

Pouletgeschnetzeltes an Currysauce mit Basmatireis und
Frichtegarnitur von frischen Friichten

Schweinshalsbraten Aargauer Art mit Dérrpflaumen gefillt mit
hausgemachten Spétzli oder Kartoffelgratin und zwei Saisongemise

Lammrickenfilet an Krdutersauce mit Pommes risolés und zwei
Saisongemise

Kalbspiccata, Safranrisotto mit Pilzgarnitur
Rindsvoressen, Polenta mit Saisongemise

Roastbeef, Sauce Béarnaise mit Bratkartoffeln, Kréutertomate

Hauptgerichte mit Fisch

Forellenfilet in Butter gebraten, Sauce Tartare, Salzkartoffeln,
Saisongemise

Lachsmedaillon an Safran-Ingwersauce Trockenreis, Saisongemise

Pochierte Felchenréllchen an Weissweinsauce Ofenkartoffeln,
Saisongemise
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Desserts

Hausgemachte Cakes

Brownie

Brownie mit Rahm

Gebrannte Créme mit Rahm garniert
Sussmostcréme mit Rahm garniert

Frischer Fruchtsalat nature

Frischer Fruchtsalat mit Rahm und 1 Kugel Glacé
Caramelkdpfli mit Rahm garniert

Panna cotta mit Beerensauce

Hausgemachtes Parfait: Grand Marnier, Dattel, Baumnuss
(zur Auswahl im Voraus)

Fruchtgratin: Rhabarber, Mandarine, Saisonfrucht
(zur Auswahl im Voraus)

Dessertbuffet
Ab 30 Personen: SFr. 18.00 pro Person

Das Herzberg-Dessertbuffet ist ein regelrechter Sinnesparcours bestehend aus:
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Mousse au Chocolat, Tirami-su, frisch zubereitetem Fruchtsalat, Cake, Fruchtjalousien, diverse

Glace und Sorbets mit Rahm, gebrannte Créme, Késeplatte mit Nussbrot

Brunch

Ab 10 Personen: SFr. 20.00 pro Person

Bei einem herrlich gedeckten Brunchbuffet verweilen, geniessen:

Verschiedene Brote, Butter, Konfiture, Cerealien, Nature-Joghurt, Birchermiesli, Kése- und
Fleischplatte, Fruchtsalat, Rihrei, Speck und Schinken; Kaffee, Tee, Orangensaft, Milch,

Ovomaltine, Schoggi



Spezialmenus
(Preise pro Person)

Menu 1: SFr. 58.00

Lachsrdllchen mit Ingwerschaum
garniert mit Blattsalaten
kK%

Gemise-Bouillon mit Fladli
% %k %k

Pouletbrust gebraten
Curryrahmsauce

Frichte und Basmati-Reis
%k %k %k

Baumnuss-Parfait

Menv 3: SFr. 63.00

Forellentatar mit Toast

% %k %k

Gemisejalousie an Safransauce

kK%

Lammrickenfilet zum Zopf geflochten
Kréuter-Knoblauchsauce
Bratkartoffeln

Gemusegarnitire

k%K %k

Schokoladenmousse hell-dunkel

Vegetarisches Meni: SFr. 50.00

Salatbuffet

k% %k

Wirz-Réllchen an Safransauce
k%%

Brisseler-Piccata mit Steinpilzen
wirzige Tomatensauce

Hirsotto mit Gemusewirfelchen
% %k %k

Parfait Grand-Marnier

Getrénke werden separat abgerechnet.

Alle Preise sind inklusive 7,6% MwST, Preisénderungen vorbehalten.

Menv 2: SFr. 67.00

Salatbuffet

% %k %

Kirbissuppe mit Kokosmilch
k%K%

Entrecéte ,Bearnaise”
Hausgemachte Spétzli

Gemusegarnitur
% %k k

Bronnti Creme

Menu 4: SFr. 60.00

ltalienisches Vorspeisenbuffet

% %k k

Gefligelcrémesuppe mit Gemisebrunoise
k%%

Kalbs-Piccata ,Milanaise”
Sauce Madeira
Safran-Risotto

k%K%
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